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? gl Betteraves vinaigrette

=" Pété de foie cornichon

Salade coleslaw
Salade iceberg aux mais

Salade verte aux dés de mimolette

Céleri-rave au gouda vinaigrette
Salade verte aux dés d'emmental

Salade harmonie
Salade de méache vinaigrette

Nuggets de volaille

Pennes sauce ricotta aux épinards

&

Fromage blanc
Yaourt nature sucre

i.ci a1 P Emincé de boeuf aux oignons doux
Hoki,citron aillés (plat complet végétarien) . g
Semoule : . Poisson meuniére
= i Quiche aux oignons Ri h .
Jardiniére de(;egtumes et pommes Haricots verts 4 I'ail ef au persil iz aux champignons
e terre '

Tomme blanche
Camembert

Edam
Fromage comme I'emmental

Réti de porc sauce charcutiére
Filet de merlu sauce a I'aneth
Jeunes carottes réties au curcuma

-~ Purée de pommes de terre

Croquettes de poisson
Colin sauce américaine
Endives braisées
Riz aux petits pois

Fromage frais fouetté
Petit moule ail et fines herbes

Yaourt aromatise
Yaourt nature
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Compote de pomme é Créme dessert vanille Eclair au chocolat Banane Crépe au sucre
Muffin au chocolat . __/ Choux vanille fagon proﬂterole/ \ Eclair a la vanille / &uatre-quarts pomme caramel/ \ /
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62—99-5645“-'1 @ Local @ Eeasi‘i;tgea Lo végétarien d'Origine

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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52 Spécifiques Scolarest
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Indication
Géographique
Protége (IGP)
n Origine
France
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Haute Valeur
Environnementale
(HVE)
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



